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หลักการ 
  เพื่อปรับปรุง แกไขขอบังคับตําบลศรีสุนทร เรื่อง สถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสม
อาหาร พ.ศ.๒๕๔๐ 
 

เหตุผล 
โดยที่เปนการสมควรปรับปรุง แกไข ขอบังคับตําบล เรื่อง สถานที่จําหนายอาหารและสถานที ่

สะสมอาหาร พ.ศ.๒๕๔๐ และเพื่อเปนไปตามมาตรา  ๖๐  แหงพระราชบัญญัติเทศบาล  พ.ศ.๒๔๙๖  แกไข
เพิ่มเติมถึง (ฉบับที่ ๑๓) พ.ศ.๒๕๕๒  ประกอบกับเทศบาลตําบลศรีสุนทร  ไดรับการจัดต้ังจากองคการบริหาร
สวนตําบลศรีสุนทร เปนเทศบาลตําบลศรีสุนทร เมื่อวันที่ ๗ ตุลาคม ๒๕๕๔ จึงจําเปนตองตราเทศบัญญัติน้ี 
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  โดยที่เปนการสมควรปรับปรุงขอบังคับตําบลศรีสุนทร เรื่อง สถานที่จําหนายอาหารและ
สถานที่สะสมอาหาร พ.ศ.๒๕๔๐ 
  อาศัยอํานาจตามความในมาตรา ๖๐ มาตรา ๖๑ มาตรา ๖๒ และมาตรา ๖๓ แหง
พระราชบัญญัติเทศบาล พ.ศ. ๒๔๙๖ แกไขเพิ่มเติมโดยพระราชบัญญัติเทศบาล (ฉบับที่ ๑๓) พ.ศ. ๒๕๕๒ 
ประกอบมาตรา ๔๐ มาตรา ๔๘ มาตรา ๕๐ มาตรา ๕๔ มาตรา ๕๕ มาตรา ๕๘ มาตรา ๖๓ และมาตรา ๖๕ 
แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ อันเปนพระราชบัญญัติที่มีบทบัญญัติบางประการเกี่ยวกับ
การจํากัดสิทธิและเสรีภาพของบุคคลซึ่งมาตรา ๒๙ ประกอบกับมาตรา ๔๓ ของรัฐธรรมนูญแหงราชอาณาจักร
ไทย พุทธศักราช ๒๕๕๐ บัญญัติใหกระทําไดโดยอาศัยอํานาจตามบทบัญญัติแหงกฎหมาย เทศบาลตําบล     
ศรสีุนทร โดยความเห็นชอบของสภาเทศบาลตําบลศรีสุนทรและผูวาราชการจังหวัดภูเก็ต จึงตราเทศบัญญัติไว
ดังตอไปน้ี 
  ขอ ๑  เทศบัญญัติน้ีเรียกวา “เทศบัญญัติเทศบาลตําบลศรีสุนทร เรื่อง สถานที่จําหนาย
อาหารและสถานที่สะสมอาหาร พ.ศ.๒๕๕๖” 

  ขอ ๒  เทศบัญญัติน้ีใหใชบังคับในเขตเทศบาลตําบลศรีสุนทรต้ังแตเมื่อไดประกาศไวโดย
เปดเผยที่สํานักงานเทศบาลตําบลศรีสุนทรแลวเจ็ดวัน 

  ขอ ๓  ใหยกเลิกขอบังคับตําบลศรีสุนทร เรื่อง สถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสม
อาหาร พ.ศ. ๒๕๔๐  
  บรรดาเทศบัญญัติ ประกาศ ระเบียบ หรือคําสั่งอื่นใดในสวนที่ไดตราไวแลวในเทศบัญญัติน้ี 
หรือซึ่งขัดหรือแยงกับเทศบัญญัติน้ี ใหใชเทศบัญญัติน้ีแทน 

 

 

 

 

 /ขอ ๔ ใน... 



-๒- 

ขอ ๔  ในเทศบัญญัติน้ี 
  “อาหาร” หมายความวา ของกินหรือเครื่องคํ้าจุนชีวิต ไดแก 
  (๑)  วัตถุทุกชนิดที่คนกิน ด่ืม อม หรือนําเขาสูรางกายไมวาดวยวิธีใด ๆ หรือในรูปลักษณะ   
ใดๆ แตไมรวมถึงยาวัตถุออกฤทธ์ิตอจิตและประสาท หรือยาเสพติดใหโทษตามกฎหมายวาดวยการน้ัน แลวแต
กรณี 
  (๒)  วัตถุที่มุงหมายสําหรับใชหรือใชเปนสวนผสมในการผลิตอาหาร รวมถึงวัตถุเจือปนอาหาร 
สี และเครื่องปรุงแตงกลิ่นรส 
  “สถานที่จําหนายอาหาร” หมายความวา อาคาร สถานที่ หรือบริเวณใดๆ ที่มิใชที่หรือทาง
สาธารณะ ที่จัดไวเพื่อประกอบอาหารหรือปรุงอาหารจนสําเร็จและจําหนายใหผูซื้อสามารถบริโภคไดทันที ทัง้น้ี 
ไมวาจะเปนการจําหนายโดยจัดใหมีบริเวณไวสําหรับการบริโภค ณ ที่น้ัน หรือนําไปบริโภคที่อื่นก็ตาม 
  “สถานที่สะสมอาหาร” หมายความวา อาคาร สถานที่ หรือบริเวณใดๆ ที่มิใชที่หรือทาง
สาธารณะ ที่จัดไวสําหรับเก็บอาหารอันมีสภาพเปนของสดหรือของแหงหรืออาหารในรูปลักษณะอื่นใด ซึ่งผูซื้อ
ตองนําไปทํา ประกอบหรือปรุงเพื่อบริโภคในภายหลัง 
  “ตลาด” หมายความวา สถานที่ซึ่งปกติจัดไวใหผูคาใชเปนที่ชุมนุมเพื่อจําหนายสินคาประเภท
สัตว เน้ือสัตว ผัก ผลไม หรืออาหารอันมีสภาพเปนของสด ประกอบหรือปรุงแลว หรือของเสียงาย ทั้งน้ี ไมวา
จะมีการจําหนายสินคาประเภทอื่นดวยหรือไมก็ตามและหมายความรวมถึงบริเวณซึ่งจัดไวสําหรับใหผูคาใชเปน
ที่ชุมนุมเพื่อจําหนายสินคาประเภทดังกลาวเปนประจําหรือเปนครั้งคราวหรือตามวันที่กําหนด 
  “อาคาร” หมายความวา ตึก บาน เรือน โรง ราน แพ คลังสินคา สํานักงาน หรือสิ่งที่สรางข้ึน
อยางอื่นซึ่งบุคคลอาจเขาอยูหรือเขาใชสอยได 
  “สิ่งปฏิกูล” หมายความวา อุจจาระหรือปสสาวะ และหมายความรวมถึงสิ่งอื่นใดซึ่งเปนสิ่ง
โสโครกหรือมีกลิ่นเหม็น  
  “มูลฝอย” หมายความวา เศษกระดาษ เศษผา เศษอาหาร เศษสินคา เศษวัตถุ ถุงพลาสติก
ภาชนะที่ใสอาหาร เถา มูลสัตว หรือซากสัตว รวมตลอดถึงสิ่งอื่นใดที่เก็บกวาดจากถนน ตลาด ที่เลี้ยงสัตว   
หรือที่อื่น  
  “ที่หรือทางสาธารณะ” หมายความวา สถานที่หรือทางซึ่งมิใชเปนของเอกชนและประชาชน
สามารถใชประโยชนหรือใชสัญจรได 
  “เจาพนักงานทองถ่ิน” หมายความวา นายกเทศมนตรีตําบลศรีสุนทร 
  “ เจ าพนักงานสาธารณสุข” หมายความวา  เจาพนักงานซึ่ งไดรับการแตง ต้ังจาก
รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุขใหปฏิบัติการตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ.๒๕๓๕ 

“ผูไดรับการแตงต้ังจากเจาพนักงานทองถ่ิน” หมายความวา ขาราชการหรือพนักงานสวน
ทองถ่ินที่ไดรับการแตงต้ังจากเจาพนักงานทองถ่ินใหปฏิบัติตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ.๒๕๓๕   
ในเขตเทศบาลตําบลศรีสุนทร 

 
 
 
 
 
 
 

/ขอ ๕... 
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  ขอ ๕  ผูใดจะจัดต้ังสถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหารในอาคารหรือพื้นที่ใดซึ่งมี
พื้นที่เกินสองรอยตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาด ตองไดรับใบอนุญาตจากเจาพนักงานทองถ่ิน ถา
สถานที่ดังกลาวมีพื้นที่ไมเกินสองรอยตารางเมตร ตองแจงตอเจาพนักงานทองถ่ิน เพื่อขอหนังสือรับรองการ
แจง กอนการจัดต้ัง 

ขอ ๖  ความในขอ ๕ ไมใชบังคับแกการประกอบกิจการดังน้ี 
  (๑)  การประกอบกิจการที่เปนอันตรายตอสุขภาพ 
  (๒)  การขายของในตลาด 
  (๓)  การจําหนายสินคาในที่หรือทางสาธารณะ 

  ขอ ๗  เพื่อการคิดคาธรรมเนียมใหกําหนดตามลักษณะของสถานที่ประกอบการตามประเภท
ของสถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหารดังน้ี 
   (๑)  สถานที่จําหนายอาหาร 
    (๑.๑)  สถานที่จําหนายอาหารที่มีลักษณะเปนตึกแถวหรืออาคารที่มี
ลักษณะคลายคลึง ใหคํานวณพื้นทีบ่ริเวณที่จําหนายอาหารทั้งหมดในอาคาร นับจากขอบผนังดานในทุกช้ันที่
ประกอบกิจการ ยกเวนพื้นที่ซึ่งกั้นไวเปนสัดสวนสําหรับใชสอยเพื่อการอื่น 
    (๑.๒)  สถานที่จําหนายอาหารที่มีบริเวณ ใหคิดพื้นที่ภายในตัวอาคารและ
รวมพื้นที่รอบอาคารที่ใชสําหรับการคาอาหารน้ันดวย ถาไมมีขอบเขตที่แนนอนใหคิดจากแนวเขตของพื้นที่ที่
ประกอบกิจการน้ัน 
    (๑.๓)  สถานที่จําหนายอาหารที่มีอาคารเช่ือมติดถึงกัน ใหคิดพื้นที่ประกอบ
กิจการรวมกันและมีใบอนุญาตใหใชสถานที่เปนสถานที่จําหนายอาหารฉบับเดียว ถาอาคารน้ันไมเช่ือมติดถึงกัน 
ใหคิดพืน้ที่แตละอาคารและแยกใบอนุญาตแหงละฉบับ 
    (๑.๔)  สถานที่จําหนายอาหารที่ต้ังอยูในอาคารใด ๆ ใหใชเลขที่ของอาคาร
น้ัน การพิจารณาอนุญาตใหพิจารณาจากลักษณะพื้นที่ที่ประกอบการ ถาแยกเปนสัดสวนแตละแหงไมวาจะเปน
เจาของเดียวกันหรือไม ใหมีใบอนุญาตประกอบกิจการแหงละฉบับ การคิดพื้นที่ใหคิดพื้นที่ประกอบกิจการ 
กรณีอาคารใดที่ไดจัดหองนํ้าหองสวมรวมซึ่งแยกไวตางหากไมนับรวมพื้นที่ของหองนํ้าหองสวมน้ัน 
   (๒)  สถานที่สะสมอาหาร 
    (๒.๑)  สถานที่สะสมอาหารที่มีลักษณะเปนตึกแถวหรืออาคารที่มีลักษณะ
คลายคลึง 
     (๒.๑.๑)  กรณีต้ังวางสินคาอาหารเต็มพื้นที่ หรือวางสินคาอาหาร
ทั่วไปหลายจุด ใหคํานวณพื้นที่บริเวณต้ังวางสินคาอาหารทั้งหมดภายในอาคารนับจากขอบผนังดานในทุกช้ันที่
ประกอบกิจการรวมกับพื้นที่ของหองนํ้าหองสวมยกเวนพื้นที่ซึ่งกั้นไวเปนสัดสวนสําหรับใชสอยเพื่อการอื่น 
 
 
 
 
 
 
 
 

/(๒.๑.๒) กรณี... 



-๔- 
 

     (๒.๑.๒)  กรณีต้ังวางสินคาอาหารไมเต็มพื้นที่หรือต้ังวางเฉพาะที่
จุดใดจุดหน่ึง อาทิ ตูแช โตะ ช้ันวางสินคาหรืออื่น ๆ ที่มีลักษณะคลายคลึง ใหคํานวณพื้นที่บริเวณที ่ต้ังวาง
สินคาอาหารน้ันรวมกับพื้นที่หองนํ้าหองสวม และเปรียบเทียบกับพื้นที่ของอาคารทั้งหมด หากมีพื้นที่ไมเกินกึ่ง
หน่ึงของพื้นที่อาคารทั้งหมดใหคิดพื้นที่เปนกึ่งหน่ึงของอาคารทั้งหมด หากมีพื้นที่เกินกึ่งหน่ึงของพื้นที่อาคาร
ทั้งหมดใหคิดพื้นที่ของอาคารทั้งหมด กรณีสถานที่ประกอบกิจการน้ันมีหลายหองติดตอกันกึ่งหน่ึงของพื้นที่ให
หมายถึงกึ่งหน่ึงของหองที่ต้ังวางสินคาอาหารน้ัน 
    (๒.๒)  สถานที่สะสมอาหารที่เปนอาคารโกดังเก็บสินคา 
     (๒.๒.๑)  กรณีที่มีอาคารโกดังหลายหลัง แตมีเลขที่ของอาคารโกดัง
เลขที่เดียวและเปนเจาของเดียวกัน ใหคํานวณพื้นที่ของอาคารโกดังทั้งหมดรวมกับพื้นที่ของหองนํ้าหองสวม
ออกใบอนุญาตสะสมอาหารฉบับเดียว 
     (๒.๒.๒)  กรณีที่มีอาคารโกดังหลายหลัง แตมีเลขที่ของอาคารโกดัง
เลขที่เดียวแตมีเจาของหลายเจาของ ใหคํานวณพื้นที่ของอาคารโกดังของแตละเจาของรวมกับพื้นที่ของหองนํ้า
หองสวมออกใบอนุญาตสะสมอาหารใหแตละเจาของ 
     (๒.๒.๓)  กรณีที่มีอาคารโกดังหลายหอง และมีเลขที่ของอาคาร
โกดังแตละหลัง ใหคํานวณพื้นที่ของอาคารโกดังแตละหลังรวมกับพื้นที่ของหองนํ้าหองสวม ออกใบอนุญาต
สะสมอาหารแยกแตละโกดัง 
     (๒.๒.๔)  กรณีที่มีเจาของสินคาอาหารหลายเจาของในอาคารโกดัง
น้ัน ใหคํานวณพืน้ที่ของสถานที่สะสมอาหารของแตละเจาของรวมกับพื้นที่ของหองนํ้าหองสวม ออกใบอนุญาต
สะสมอาหารใหแตละเจาของ 
  ใหเจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจกําหนดประเภทของสถานที่จําหนายอาหารหรือสถานที่สะสม
อาหารตามประเภทของอาหาร หรือตามวิธีการจําหนายเพิ่มเติมไดตามที่เห็นสมควร 

  ขอ ๘  ผูไดรับใบอนุญาตหรือไดรับหนังสือรับการแจงใหจัดต้ังสถานที่จําหนายอาหารหรือ
สถานที่สะสมอาหารตองปฏิบัติตามหลักเกณฑ วิธีการและเงื่อนไขดังตอไปน้ี 
  (๑) สถานที่จําหนายอาหาร  
   (๑.๑)  หลักเกณฑเกี่ยวกับการจัดต้ัง และการดูแลรักษาสถานที่ที่ใชทํา ประกอบ 
หรือปรุงอาหาร 
    (๑.๑.๑)  สถานที่ต้ังที่เปนอาคาร สถานที่ หรือบริเวณใด ๆ ที่ใชประกอบ
กิจการตองอยูหางจากบริเวณที่นาจะเปนอันตรายตอสุขภาพ 
    (๑.๑.๒)  อาคารตองมีความมั่นคงแข็งแรง พื้น ผนัง เพดาน มีสภาพดี 
สะอาดและมีหลักฐานที่แสดงวาสามารถใชประกอบการไดโดยถูกตองตามกฎหมายควบคุมอาคาร 
    (๑.๑.๓)  จัดใหมีแสงสวางที่เพียงพอตอการประกอบกิจการ และมีระบบ
ระบายอากาศที่เหมาะสม ไมอับช้ืน 
 
 
 
 
 
 

/(๑.๑.๔) มีการ... 



-๕- 
 

    (๑.๑.๔)  มีการปองกัน และควบคุมสัตวและแมลงนําโรค 
    (๑.๑.๕)  มีช้ันวางสินคาหรืออาหาร ทําดวยวัสดุทําความสะอาดงาย มีความ
แข็งแรงช้ันลางสุดมีความสูงจากพื้นอยางนอย ๑๕ เซนติเมตร มีลักษณะโปรง เพื่อใหสามารถทําความสะอาด
ใตช้ันวางไดงาย ยกเวน สินคาหรืออาหารที่มีนํ้าหนักมาก อาจใชช้ันที่มีลักษณะทึบ 
    (๑.๑.๖) โตะ เกาอี้ หรือที่น่ังอยางอื่นสําหรับรับประทานอาหาร ตองสะอาด 
มีสภาพแข็งแรงต้ังวางเปนสัดสวนและเปนระเบียบ 
    (๑.๑.๗)  สถานที่เตรียมอาหารตองสะอาด มีแสงสวางเพียงพอ มีการ
ระบายอากาศที่เหมาะสมที่เตรียมอาหารตองสูงจากพื้นอยางนอย ๖๐ เซนติเมตร ทําดวยวัสดุคงทน ผิวเรียบ 
ไมดูดซึมนํ้า สภาพดีทําความสะอาดงายและตองทําความสะอาดทุกครั้งกอนและหลังใชงาน มีอางสําหรับลาง
อาหารสูงจากพื้นไมนอยกวา ๖๐ เซนติเมตร และมีการระบายนํ้าไดดี 
    (๑.๑.๘)  จัดใหมีบริเวณและที่สําหรับทําความสะอาดภาชนะ ตลอดจน
อุปกรณเครื่องใชตาง ๆ ใหเพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ เพื่อใชในการน้ันโดยเฉพาะ 
    (๑.๑.๙)  จัดใหมีที่สําหรับลางมือ พรอมอุปกรณที่เพียงพอ 
    (๑.๑.๑๐)  จัดใหมีการปองกันมิใหเกิดเหตุรําคาญ เน่ืองจากการจําหนาย 
ทํา ประกอบ ปรุงและเก็บอาหาร 
    (๑.๑.๑๑)  ปฏิบัติการอื่นใดเกี่ยวดวยสุขลักษณะตามคําแนะนําของเจา
พนักงานสาธารณสุขคําสั่งเจาพนักงานทองถ่ิน รวมทั้งระเบียบ ขอบังคับ และคําสั่งของเทศบาลตําบลศรีสุนทร 
   (๑.๒)  หลักเกณฑเกี่ยวกับสุขลักษณะของอาหาร กรรมวิธีการจําหนาย ทํา ประกอบ 
ปรุงเก็บรักษาอาหาร 
    (๑.๒.๑)  ไมเตรียม ปรุงอาหารบนพื้นและหรือบริเวณหนาหรือในหองนํ้า 
หองสวมและตองเตรียมปรุงอาหารบนโตะที่สูงจากพื้นอยางนอย ๖๐ เซนติเมตร บริเวณที่เตรียมอาหารตองทํา
ความสะอาดทุกครั้งกอนและหลังใชงาน 
    (๑.๒.๒)  ใชสารปรุงแตงอาหารที่มีความปลอดภัย มีเครื่องหมายรับรองของ
ทางราชการ เชน เลขทะเบียนตําหรับอาหาร (อย.) เครื่องหมายรับรองมาตรฐานของกระทรวงอุตสาหกรรม 
(มอก.) 
    (๑.๒.๓)  อาหารสดตองลางใหสะอาดกอนนํามาปรุงหรือเก็บ การเก็บ
อาหารประเภทตาง ๆ ตองแยกเก็บเปนสัดสวน อาหารสดประเภทเน้ือสัตวดิบ และอาหารทะเล ตองเก็บรักษา
ในอุณหภูมิไมเกิน ๕ องศาเซลเซียส ในตูเย็นหรือแชนํ้าแข็งตลอดระยะเวลาการเก็บ 
    (๑.๒.๔)  อาหารที่ปรุงสําเร็จแลว และเครื่องด่ืมที่พรอมบริโภคตองเก็บใน
ภาชนะที่สะอาดมีฝาปด วางสูงจากพื้นอยางนอย ๖๐ เซนติเมตร 
    (๑.๒.๕)  นํ้าแข็งที่ใชบริโภคตองสะอาด เก็บในภาชนะที่สะอาดมีฝาปด วาง
สูงจากพื้นอยางนอย ๖๐ เซนติเมตร ใชอุปกรณที่มีดามยาวสําหรับคีบหรือตักโดยเฉพาะ และตองไมมีสิ่งของ
อยางอื่นแชรวม 
 
 
 
 
 
 

/(๑.๒.๖) เขียงและ... 



-๖- 
 

    (๑.๒.๖)  เขียงและมีดตองมีสภาพดี แยกใชระหวางเน้ือสัตวสุก เน้ือสัตวดิบ 
และผัก ผลไม 
    (๑.๒.๗)  ลางภาชนะดวยนํ้ายาลางภาชนะ แลวลางดวยนํ้าสะอาด ๒ ครั้ง
หรือลางดวยนํ้าไหลและที่ลางตองวางสูงจากพื้นอยางนอย ๖๐ เซนติเมตร 
    (๑.๒.๘)  ชอน สอม ตะเกียบ วางต้ังเอาดามข้ึนในภาชนะโปรงสะอาด หรือ
วางเปนระเบียบในภาชนะโปรงสะอาดและมีการปกปด เก็บสูงจากพื้นอยางนอย ๖๐ เซนติเมตร 
    (๑.๒.๙)  ปฏิบัติการอื่นใดเกี่ยวดวยสุขลักษณะตามคําแนะนําของเจา
พนักงานสาธารณสุขคําสั่งเจาพนักงานทองถ่ิน รวมทั้งระเบียบ ขอบังคับ และคําสั่งของเทศบาลตําบลศรีสุนทร 
   (๑.๓)  หลักเกณฑเกี่ยวกับสุขลักษณะของภาชนะ อุปกรณ นํ้าใชและของใชอื่น ๆ 
    (๑.๓.๑)  มีนํ้าใชที่สะอาด สําหรับลางอาหาร ภาชนะและอุปกรณ 
    (๑.๓.๒)  ในกรณีที่ใชเครื่องปรับอากาศตองดูแลบํารุงรักษาใหอยูในสภาพดี 
สะอาดไมมีหยดนํ้า หรือสิ่งสกปรกตกลงมาปนเปอนกับอาหาร 
    (๑.๓.๓)  โครงสรางภายในตูเย็นหรือตูแช ตองทําดวยวัสดุผิวเรียบ มีสภาพ
ดี สะอาดสามารถควบคุมอุณหภูมิใหคงที่ตามเกณฑที่กําหนดได และตูแชตองไมมีนํ้าแข็งเกาะหนาเกิน ๑ น้ิว 
ประตูและขอบยาง ตูเย็น ตูแช ตองมีสภาพดี สะอาด 
    (๑.๓.๔)  มีที่รองรับมูลฝอยที่สะอาด ถูกหลักสุขาภิบาล 
    (๑.๓.๕)  เครื่องดับเพลิงที่ติดต้ังตามกฎหมายควบคุมอาคาร สามารถใชการ
ไดดีและอยูในตําแหนงที่สามารถหยิบใชไดสะดวก และพนักงานสามารถใชไดอยางถูกตอง 
    (๑.๓.๖)  มีทอหรือรางระบายนํ้าที่สะอาด ถูกสุขลักษณะ ระบายลงสูที่
บําบัดกอนปลอยลงสูแหลงรองรับนํ้าทิ้งสาธารณะ 
    (๑.๓.๗)  วัสดุ ภาชนะอุปกรณที่ใชเตรียมและจําหนายอาหาร ตองเปนวัสดุ
ที่ปลอดภัยมีสภาพดี สะอาด ลางทําความสะอาดงาย และมีการลางและเก็บอยางถูกสุขลักษณะ 
    (๑.๓.๘)  จัดใหมีสวมที่เพียงพอและถูกสุขลักษณะ 
    (๑.๓.๙)  จัดใหมีบอดักไขมันหรือที่ดักไขมันที่ถูกสุขลักษณะ ใชการไดดีและ
มีการกําจัดไขมันเปนประจํา 
    (๑.๓.๑๐)  จัดใหมีนํ้าใชที่สะอาด สําหรับลางอาหารและอุปกรณ 
   (๑.๔)  หลักเกณฑเกี่ยวกับสุขลักษณะสวนบุคคลของผูจําหนายอาหาร ผูปรุงอาหาร
และผูใหบริการ 
    (๑)  ผูสัมผัสอาหารตองมีสุขภาพแข็งแรง ไมเปนโรคติดตอหรือโรคที่สังคม
รังเกียจ หรือไมเปนพาหะนําโรคติดตอ ไดแก อหิวาตกโรค ไขรากสาดนอย โรคบิด ไขสุกใส ไขหัด โรคคางทูม 
วัณโรคระยะอันตราย โรคเรื้อนในระยะติดตอ หรือในระยะที่ปรากฏอาการที่เปนที่รังเกียจแกสังคม โรคผิวหนัง
ที่นารังเกียจตอสังคม โรคไวรัสตับอักเสบชนิดเอ โรคไขหวัดใหญ ซึ่งรวมถึงโรคไขหวัดใหญที่ติดตอมาจากสัตว 
และโรคติดตอที่ตองแจงความตามกฎหมายวาดวยโรคติดตอ 
 
 
 
 
 
 

/(๒) ผูสัมผัส... 



-๗- 
 

    (๒)  ผูสัมผัสอาหารตองมีสุขอนามัยสวนบุคคลที่ดี เชน ใชวัสดุอุปกรณชวย
ในการหยิบจับอาหารที่ปรุงสุกแลวทุกชนิด ไมใชมือหยิบจับอาหารโดยตรง ลางมือดวยนํ้าและสบูทุกครั้งกอน
ปฏิบัติงานและภายหลังการใชหองนํ้า หองสวม และภายหลังสัมผัสสิ่งสกปรก หากมีบาดแผลที่มือใหปกปดให
มิดชิดและหลีกเลี่ยงการปฏิบัติงานที่มีโอกาสสัมผัสอาหาร 
    (๓)  ขณะเตรียม ปรุงอาหารและเครื่องด่ืม ตองแตงกายสะอาด สวมเสื้อมี
แขน ใสผากันเปอน และสวมหมวกหรือตาขายคลุมผม 
    (๔)  เจาของหรือผูดูแล หรือผูประกอบการและผูสัมผัสอาหารตองผานการ
ฝกอบรมดานสุขาภิบาลอาหาร 
  (๒)  สถานที่สะสมอาหาร 
   (๒.๑)  สถานที่สะสมอาหาร ประเภททั่วไป 
    (๒.๑.๑)  เกณฑเกี่ยวกับการจัดต้ัง การดูแลสถานที่และสุขลักษณะของ
บริเวณที่ใชสะสมอาหาร 
    (ก)  สถานที่ต้ังที่เปนอาคาร สถานที่ หรือบริเวณใด ๆ ที่ใชประกอบกิจการ
ตองอยูหางจากบริเวณที่นาจะเปนอันตรายตอสุขภาพ 
    (ข)  อาคารตองมีความมั่นคงแข็งแรง พื้น ผนัง เพดาน มีสภาพดี สะอาด
และมีหลักฐานที่แสดงวาสามารถใชประกอบการไดโดยถูกตองตามกฎหมายควบคุมอาคาร 
    (ค)  จัดใหมีแสงสวางที่เพียงพอตอการประกอบกิจการ และมีระบบระบาย
อากาศที่เหมาะสม ไมอับช้ืน 
    (ง)  มีการปองกัน และควบคุมสัตวและแมลงนําโรค 
    (จ)  มีช้ันวางสินคาหรืออาหาร ทําดวยวัสดุทําความสะอาดงาย มีความ
แข็งแรงช้ันลางสุดมีความสูงจากพื้นอยางนอย ๑๕ เซนติเมตร มีลักษณะโปรง เพื่อใหสามารถทําความสะอาด
ใตช้ันวางไดงาย ยกเวน สินคาหรืออาหารที่มีนํ้าหนักมาก อาจใชช้ันที่มีลักษณะทึบ 
    (๒.๑.๒)  หลักเกณฑเกี่ยวกับสุขลักษณะของการสะสมอาหาร 
    (ก)  จัดวางอาหารใหเปนสัดสวน แยกตามประเภทอาหารและไมวาง
ผลิตภัณฑอาหารสัมผัสกับพื้น หากมีสินคาอื่นที่มีสารเคมี ตองแยกเก็บเปนสัดสวนเฉพาะ หามปะปนกับสินคา
ประเภทอาหารเพื่อปองกันการปนเปอน 
    (ข)  เก็บรักษาอาหารแหงและอาหารในภาชนะปดสนิทที่อุณหภูมิหองสวน
อาหารที่ตองควบคุมอุณหภูมิ เชน ไอศกรีม และอาหารประเภทแชแข็ง ตองเก็บที่อุณหภูมิตํ่ากวาลบ ๑๘ องศา
เซลเซียส สวนสินคาประเภทนม ผลิตภัณฑนม และเครื่องด่ืมที่ผานการฆาเช้ือดวยระบบพาสเจอรไรซ หรือ
อาหารสดประเภทสัตว เน้ือสัตว และอาหารทะเล ตองเก็บรักษาในอุณหภูมิไมเกิน ๕ องศาเซลเซียส ในตูเย็น
หรือแชนํ้าแข็งตลอดระยะเวลาการเก็บ 
 
 
 
 
 
 
 
 

/(ค) ไมวาง... 



-๘- 
 

    (ค)  ไมวางจําหนายอาหารหรือสินคาที่บรรจุในภาชนะที่ชํารุด เสียหายหรือ
หมดอายุหรือที่มีลักษณะผิดปกติ 
    (ง)  แยกสินคาที่หมดอายุหรือชํารุดหรือรอการสงคืนในบริเวณเฉพาะและ
แยกสวนจากสินคาปกติ โดยมีปายหรือเครื่องหมายบอกชัดเจน 
    (จ)  ดูแลรักษาบริเวณที่วางสินคาหรืออาหารใหสะอาดและมีสภาพดี 
    (๒.๑.๓)  หลักเกณฑเกี่ยวกับสุขลักษณะของอุปกรณ นํ้าใชและของใชอื่น ๆ 
    (ก)  มีนํ้าใชที่สะอาด สําหรับลางอาหาร ภาชนะและอุปกรณ 
    (ข)  ในกรณีที่ใชเครื่องปรับอากาศตองดูแลบํารุงรักษาใหอยูในสภาพดี 
สะอาดไมมีหยดนํ้า หรือสิ่งสกปรกตกลงมาปนเปอนกับอาหาร 
    (ค)  โครงสรางภายในตูเย็นหรือตูแช ตองทําดวยวัสดุผิวเรียบ มีสภาพดี 
สะอาดสามารถควบคุมอุณหภูมิใหคงที่ตามเกณฑที่กําหนดได และตูแชตองไมมีนํ้าแข็งเกาะหนาเกิน ๑ น้ิว 
ประตูและขอบยาง ตูเย็น ตูแช ตองมีสภาพดี สะอาด 
    (ง)  มีที่รองรับมูลฝอยที่สะอาด ถูกหลักสุขาภิบาล 
    (จ)  เครื่องดับเพลิงที่ติดต้ังตามกฎหมายควบคุมอาคาร สามารถใชการไดดี
และอยูในตําแหนงที่สามารถหยิบใชไดสะดวก และพนักงานสามารถใชไดอยางถูกตอง 
    (ฉ)  มีทอหรือรางระบายนํ้าที่สะอาด ถูกสุขลักษณะ ระบายลงสูที่บําบัด
กอนปลอยลงสูแหลงรองรับนํ้าทิ้งสาธารณะ 
   (๒.๒)  สถานที่สะสมอาหาร ประเภทมินิมารท 
    (๒.๒.๑)  หลักเกณฑเกี่ยวกับการจัดต้ัง การดูแลรักษาสถานที่ที่ใชทํา 
ประกอบ หรือปรุงหรือที่ใชสะสมอาหาร 
    (ก)  สถานที่ต้ังที่เปนอาคาร สถานที่ หรือบริเวณใด ๆ ที่ใชประกอบกิจการ
ตองอยูหางจากบริเวณที่นาจะเปนอันตรายตอสุขภาพ 
    (ข)  อาคารตองมีความมั่นคงแข็งแรง พื้น ผนัง เพดาน มีสภาพดี สะอาด
และมีหลักฐานที่แสดงวาสามารถใชประกอบการไดโดยถูกตองตามกฎหมายควบคุมอาคาร 
    (ค)  จัดใหมีแสงสวางที่เพียงพอตอการประกอบกิจการ และมีระบบระบาย
อากาศที่เหมาะสม ไมอับช้ืน 
    (ง)  มีการปองกัน และควบคุมสัตวและแมลงนําโรค 
    (จ)  มีช้ันวางสินคาหรืออาหาร ทําดวยวัสดุทําความสะอาดงาย มีความ
แข็งแรงช้ันลางสุดมีความสูงจากพื้นอยางนอย ๑๕ เซนติเมตร มีลักษณะโปรง เพื่อใหสามารถทําความสะอาด
ใตช้ันวางไดงาย ยกเวน สินคาหรืออาหารที่มีนํ้าหนักมาก อาจใชช้ันที่มีลักษณะทึบ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

/(ฉ) หากมี... 



-๙- 
 

    (ฉ)  หากมีการเตรียมอาหาร สถานที่เตรียมอาหารตองสะอาด มีแสงสวาง
เพียงพอ มีการระบายอากาศที่เหมาะสม ที่เตรียมอาหารตองสูงจากพื้นอยางนอย ๖๐ เซนติเมตร ทําดวยวัสดุ
คงทน ผิวเรียบ ไมดูดซึมนํ้า สภาพดี ทําความสะอาดงายและตองทําความสะอาดทุกครั้งกอนและหลังใชงาน มี
อางสําหรับลางอาหารสูงจากพื้นไมนอยกวา ๖๐ เซนติเมตร และมีการระบายนํ้าไดดี 
    (๒.๒.๒)  หลักเกณฑเกี่ยวกับสุขลักษณะของอาหาร กรรมวิธีการจําหนาย 
ทํา ประกอบปรุง เก็บรักษาหรือสะสมอาหาร 
    (ก)  จัดวางอาหารใหเปนสัดสวน แยกตามประเภทอาหารและไมวาง
ผลิตภัณฑอาหารสัมผัสกับพื้น หากมีสินคาอื่นที่มีสารเคมี ตองแยกเก็บเปนสัดสวนเฉพาะ หามปะปนกับสินคา
ประเภทอาหารเพื่อปองกันการปนเปอน 
    (ข)  เก็บรักษาอาหารแหงและอาหารในภาชนะปดสนิทที่อุณหภูมิหองสวน
อาหารที่ตองควบคุมอุณหภูมิ เชน ไอศกรีม และอาหารประเภทแชแข็ง ตองเก็บที่อุณหภูมิตํ่ากวาลบ ๑๘ องศา
เซลเซียส สวนสินคาประเภทนม ผลิตภัณฑนม และเครื่องด่ืมที่ผานการฆาเช้ือดวยระบบพาสเจอรไรซ หรือ
อาหารสดประเภทสัตว เน้ือสัตว และอาหารทะเล ตองเก็บรักษาในอุณหภูมิไมเกิน ๕ องศาเซลเซียส ในตูเย็น
หรือแชนํ้าแข็งตลอดระยะเวลาการเก็บ 
    (ค)  ไมวางจําหนายอาหารหรือสินคาที่บรรจุในภาชนะที่ชํารุด เสียหายหรือ
หมดอายุหรือที่มีลักษณะผิดปกติ 
    (ง)  แยกสินคาที่หมดอายุหรือชํารุดหรือรอการสงคืนในบริเวณเฉพาะและ
แยกสวนจากสินคาปกติ โดยมีปายหรือเครื่องหมายบอกชัดเจน 
    (จ)  ดูแลรักษาบริเวณที่วางสินคาหรืออาหารใหสะอาดและมีสภาพดี 
    (ฉ)  สินคาประเภทอาหารที่บรรจุในภาชนะไมปดสนิท หรืออาหารที่มีการ
ปรุงประกอบ ตองอยูสูงจากพื้นอยางนอย ๖๐ เซนติเมตร อาหารและเครื่องด่ืมที่พรอมบริโภคตองบรรจุใน
ภาชนะที่สะอาดมีฝาปด 
    (ช)  มีอุปกรณที่มีดามยาวสําหรับตักนํ้าแข็ง และภาชนะที่ใชสําหรับขนถาย
นํ้าแข็งตองสะอาด และจัดเก็บอุปกรณอยางถูกสุขลักษณะ 
    (ซ)  สินคาประเภทอาหารที่วางจําหนาย ตองจัดใหมีระบบหมุนเวียน
ตามลําดับอายุผลิตภัณฑ 
    (๒.๒.๓)  หลักเกณฑเกี่ยวกับสุขลักษณะของภาชนะ อุปกรณ นํ้าใชและของ
ใชอื่น ๆ 
    (ก)  มีนํ้าใชที่สะอาด สําหรับลางอาหาร ภาชนะและอุปกรณ 
    (ข)  ในกรณีที่ใชเครื่องปรับอากาศตองดูแลบํารุงรักษาใหอยูในสภาพดี 
สะอาดไมมีหยดนํ้า หรือสิ่งสกปรกตกลงมาปนเปอนกับอาหาร 
 
 
 
 
 
 
 
 

/(ค) โครงสราง... 



-๑๐- 
 

    (ค)  โครงสรางภายในตูเย็นหรือตูแช ตองทําดวยวัสดุผิวเรียบ มีสภาพดี 
สะอาดสามารถควบคุมอุณหภูมิใหคงที่ตามเกณฑที่กําหนดได และตูแชตองไมมีนํ้าแข็งเกาะหนาเกิน ๑ น้ิว 
ประตูและขอบยาง ตูเย็น ตูแช ตองมีสภาพดี สะอาด 
    (ง)  มีที่รองรับมูลฝอยที่สะอาด ถูกหลักสุขาภิบาล 
    (จ)  เครื่องดับเพลิงที่ติดต้ังตามกฎหมายควบคุมอาคาร สามารถใชการไดดี
และอยูในตําแหนงที่สามารถหยิบใชไดสะดวก และพนักงานสามารถใชไดอยางถูกตอง 
    (ฉ)  มีทอหรือรางระบายนํ้าที่สะอาด ถูกสุขลักษณะ ระบายลงสูที่บําบัด
กอนปลอยลงสูแหลงรองรับนํ้าทิ้งสาธารณะ 
    (ช)  วัสดุ ภาชนะอุปกรณที่ใชเตรียมและจําหนายอาหาร ตองเปนวัสดุที่
ปลอดภัยมีสภาพดี สะอาด ลางทําความสะอาดงาย และมีการลางและเก็บอยางถูกสุขลักษณะ 
    (ซ)  ในกรณีที่จัดใหมีสวม ตองจัดใหมีอางลางมือที่ใชการไดดี และมีสบู
สําหรับลางมือ ทั้งน้ี ประตูหองสวมตองไมเปดโดยตรงสูบริเวณที่เตรียมอาหาร 
    (ฌ)  ในกรณีที่มีการปรุง ประกอบอาหารที่มีไขมันหรือนํ้ามันตองมีบอดัก
ไขมันที่ใชการไดดีและมีการกําจัดไขมันเปนประจํา 
    (๒.๒.๔)  หลักเกณฑเกี่ยวกับสุขลักษณะสวนบุคคลของผูจําหนายอาหาร    
ผูปรุงอาหารและผูใหบริการ 
    (ก)  ผูสัมผัสอาหารตองมีสุขภาพแข็งแรง ไมเปนโรคติดตอหรือโรคที่สังคม
รังเกียจ หรือไมเปนพาหะนําโรคติดตอ ไดแก อหิวาตกโรค ไขรากสาดนอย โรคบิด ไขสุกใส ไขหัด โรคคางทูม 
วัณโรคระยะอันตราย โรคเรื้อนในระยะติดตอ หรือในระยะที่ปรากฏอาการที่เปนที่รังเกียจแกสังคม โรคผิวหนัง
ที่นารังเกียจตอสังคม โรคไวรัสตับอักเสบชนิดเอ โรคไขหวัดใหญ ซึ่งรวมถึงโรคไขหวัดใหญที่ติดตอมาจากสัตว 
และโรคติดตอที่ตองแจงความตามกฎหมายวาดวยโรคติดตอ 
    (ข)  ผูสัมผัสอาหารตองมีสุขอนามัยสวนบุคคลที่ดี เชน ใชวัสดุอุปกรณชวย
ในการหยิบจับอาหารที่ปรุงสุกแลวทุกชนิด ไมใชมือหยิบจับอาหารโดยตรง ลางมือดวยนํ้าและสบูทุกครั้งกอน
ปฏิบัติงานและภายหลังการใชหองนํ้า หองสวม และภายหลังสัมผัสสิ่งสกปรก หากมีบาดแผลที่มือใหปกปดให
มิดชิดและหลีกเลี่ยงการปฏิบัติงานที่มีโอกาสสัมผัสอาหาร 
    (ค)  ขณะเตรียม ปรุงอาหารและเครื่องด่ืม ตองแตงกายสะอาด สวมเสื้อมี
แขน ใสผากันเปอน และสวมหมวกหรือตาขายคลุมผม 
    (ง)  เจาของหรือผูดูแล หรือผูประกอบการและผูสัมผัสอาหารตองผานการ
ฝกอบรมดานสุขาภิบาลอาหาร 
   (๒.๓)  สถานที่สะสมอาหาร ประเภทซุปเปอรมารเก็ต 
    (๒.๓.๑)  หลักเกณฑเกี่ยวกับการจัดต้ัง สุขลักษณะที่เกี่ยวกับสถานที่และ
ข้ันตอนการรับสินคา ใหเปนดังน้ี 
 
 
 
 
 
 
 

/(ก) สถาน... 



-๑๑- 
 

    (ก)  สถานประกอบกิจการตองปฏิบัติตาม กฎหมายวาดวยผังเมือง หรือ
กฎหมายควบคุมอาคาร หรือกฎหมายอื่นที่เกี่ยวของดวย แลวแตกรณี 
    (ข)  พื้นบริเวณที่รับสินคามีพื้นผิวเรียบ ทําความสะอาดงาย มีสภาพดี 
แข็งแรงและสะอาด 
    (ค)  ใหมีการแยกบริเวณการรับสินคาที่เปนอาหารสดออกจากสินคา
ประเภทอื่นหรือหากเปนพื้นที่บริเวณเดียวกัน การรับสินคาประเภทอาหารสดใหกระทําตางเวลากับสินคา
ประเภทอื่น 
    (ง)  ไมวางสินคาประเภทอาหารโดยตรงกับพื้นตองมีวัสดุรองรับ 
    (จ)  ทําความสะอาด รถเข็น ตะกรา ภาชนะใสอาหารดวยวิธีการที่ถูก
สุขลักษณะทุกครั้งที่ใชขนสงอาหาร และจัดใหมีการตรวจเช้ือจุลินทรีย โดยวิธีการปายดวยไมพันสําลีเก็บ
ตัวอยางตรวจวิเคราะห ภาชนะที่ใชบรรจุอาหารและรถเข็น อยางนอยปละ ๒ ครั้ง 
    (ฉ)  ทําความสะอาดบริเวณรับสินคาทุกครั้ง ภายหลังขนอาหารเสร็จ 
    (ช)  อาหารสดตองเขาเก็บในอุณหภูมิที่เหมาะสมกับอาหารแตละประเภท
ตามขอ ๒ โดยเร็วที่สุดภายในระยะเวลาไมเกิน ๓๐ นาที หลังจากรับสินคา 
    (ซ)  รถเข็นที่ใชขนสงอาหารตองไมใชปะปนกับรถเก็บขนมูลฝอย 
    (๒.๓.๒)  หลักเกณฑสุขลักษณะที่เกี่ยวกับสถานที่และข้ันตอนการเก็บสินคา
ใหเปนดังน้ี 
    (ก)  บริเวณที่ใชเก็บสินคาอาหารแหง ตองมีพื้น ผนัง เพดานสภาพดี 
แข็งแรง สะอาด มีการระบายอากาศและแสงสวางเพียงพอ 
    (ข)  เก็บสินคาใหเปนสัดสวน แยกตามประเภทสินคา โดยเฉพาะสินคาที่
เปนสารเคมี เชน นํ้ายาทําความสะอาดครัวเรือน สารเคมีกําจัดแมลงสําหรับใชในครัวเรือน ตองแยกเก็บเปน
สัดสวนเฉพาะ หามปะปนกับสินคาประเภทอาหาร เพื่อปองกันการปนเปอนของอาหาร 
    (ค)  จัดช้ันวางอาหารแยกประเภทเปนสัดสวน และสูงจากพื้นอยางนอย 
๓๐ เซนติเมตร 
    (ง)  แยกอาหารหรือสินคาที่หมดอายุหรือชํารุดที่รอการเก็บกลับคืนใน
บริเวณหรือภาชนะที่แยกเฉพาะและมีปายแสดงอยางชัดเจน 
    (จ)  เก็บรักษาอาหารในที่เหมาะสมแตละประเภท ดังน้ี 
     (จ .๑)  อาหารเน้ือสัตวดิบหรือปลาหรืออาหารทะเล รวมทั้ง
ผลิตภัณฑจากเน้ือสัตวใหเก็บรักษาที่อุณหภูมิตํ่ากวา ๕ องศาเซลเซียส 
     (จ.๒)  นมและผลิตภัณฑพาสเจอรไรซ และอาหารพรอมปรับปรุง 
ใหเก็บรักษาที่อุณหภูมิตํ่ากวา ๕ องศาเซลเซียส 
 
 
 
 
 
 
 
 

/(จ.๓) อาหาร... 



-๑๒- 
 

     (จ.๓)  อาหารแชแข็งใหเก็บในตูเย็นหรือหองแชแข็ง ที่อุณหภูมิตํ่า
กวาลบ ๑๘ องศาเซลเซียส 
     (จ .๔)  ผัก ผลไม ตองเก็บที่อุณหภูมิที่เหมาะสมกับการรักษา
คุณภาพ 
     (จ.๕)  อาหารแหง และอาหารในภาชนะปดสนิทใหเก็บรักษาที่
อุณหภูมิหอง 
    (๒.๓.๓)  หลักเกณฑสุขลักษณะและข้ันตอนการเตรียม การตัดแตง การปรุง
และการบรรจุหีบหอ ใหเปนดังน้ี 
    (ก)  บริเวณที่ใชเตรียม การตัดแตง การปรุงและการบรรจุหีบหอสินคา
ประเภทอาหารตองมีพื้น ผนัง เพดาน สภาพดี แข็งแรง สะอาด มีการระบายอากาศและแสงสวางเพียงพอ 
    (ข)  แยกสินคาใหเปนสัดสวนตามประเภท โดยเฉพาะสินคาเน้ือสัตวดิบ 
และผัก ผลไม 
    (ค)  โตะที่ใชเตรียม ตัดแตงอาหารทําดวยสแตนเลสหรือวัสดุที่ไมทํา
ปฏิกิริยากับอาหาร มีผิวเรียบ ไมดูดซึมนํ้า สภาพดี แข็งแรง สะอาด สูงจากพื้นอยางนอย ๖๐ เซนติเมตร ทํา
ความสะอาดทุกครั้งกอนและหลังใชงาน 
    (ง)  มีอางลางอาหารและภาชนะอุปกรณ ทําดวยสแตนเลสหรือวัสดุที่ไมทํา
ปฏิกิริยากับอาหาร แข็งแรง สะอาดและระบายนํ้าไดดี สูงจากพื้นอยางนอย ๖๐ เซนติเมตร แยกระหวางอาง
ลางอาหารประเภทเน้ือสัตวดิบ ผักผลไมสด และภาชนะอุปกรณ และมีการทําความสะอาดทุกครั้งกอนและหลัง
ใชงาน 
    (จ)  อางลางมือมีสภาพดี สะอาด ระบายนํ้าไดดี มีกอกนํ้าสภาพดี เปดปด
โดยไมใชมือสัมผัส มีสบูเหลวหรือสบูผสมนํ้ายาฆาเช้ือโรค กระดาษเช็ดมือหรืออุปกรณทํามือใหแหง 
    (ฉ)  มีถังรวบรวมมูลฝอยที่ถูกสุขลักษณะ 
    (ช)  อาหารดิบหรือวัตถุดิบทุกชนิด ตองลางใหสะอาดกอนและหลังการตัด
แตงและตองบรรจุในภาชนะหรือหีบหอที่ทําดวยวัสดุที่ไมเปนพิษ สะอาด หลังการตัดแตงและบรรจุแลวตอง
เก็บไวในอุณหภูมิที่ที่เหมาะสมตามขอ ๓.๒ (๕) ทันที 
    (๒.๓.๔)  หลักเกณฑสุขลักษณะและข้ันตอนการวางจําหนายสินคาประเภท
อาหารใหเปนดังน้ี 
    (ก)  การวางจําหนายอาหารตองแยกตามประเภท ตามความเหมาะสมกับ
ชนิดอาหารบริเวณที่วางจําหนายอาหาร ตองมีพื้น ผนัง เพดานสภาพดี แข็งแรง สะอาด การระบายอากาศและ
แสงสวางเพียงพอ 
    (ข)  อาหารทุกชนิดตองมีฉลากแสดงช่ือ-ชนิดอาหาร วันที่ผลิต/บรรจุ วัน
หมดอายุและสถานที่ผลิต/บรรจุ 
 
 
 
 
 
 
 

/(ค.) อาหาร... 



-๑๓- 
 

    (ค)  อาหารหรือสินคาที่รับมาวางจําหนายตองไดมาตรฐาน สะอาด 
ปลอดภัยสามารถระบุแหลงที่ผลิตที่เช่ือถือได หรือไดรับการรับรองมาตรฐานจากองคกรตาง ๆ เชน (ก) 
หนวยงานราชการ เชน กรมปศุสัตว กรมวิชาการเกษตร กรมวิทยาศาสตรการแพทย สํานักงานคณะกรรมการ
อาหารและยา สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม เปนตน หรือ (ข) ฝายตรวจสอบคุณภาพของ
ซุปเปอรมาเก็ต หรือ (ค) หองปฏิบัติการของเอกชนที่ไดรับการรับรองจากราชการ 
    (ง)  จัดวางอาหารแตละประเภทเพื่อจําหนาย ใหจัดวางใหถูกตองดวย
สุขลักษณะ ดังน้ี 
     (ง.๑)  อาหารดิบที่บรรจุในภาชนะปดมิดชิด ตองไมฉีกขาดหรือ
รั่วซึมและวางอยางมีระเบียบเปนสัดสวน และไมวางแนนจนเกินไป 
     (ง.๒)  อาหารแหงหรืออาหารในภาชนะบรรจุปดสนิท ใหวางบนช้ัน
หรือโตะที่ทําดวยวัสดุที่ไมทําปฏิกิริยากับอาหาร ผิวเรียบ มีสภาพดี สะอาด หางจากสินคาประเภทสารเคมีที่
เปนพิษและตองไมวางจําหนายอาหารที่บรรจุในภาชนะที่ชํารุด เสียหาย หมดอายุ หรือมีลักษณะที่ผิดปกติ 
     (ง.๓)  อาหารสดประเภทเน้ือสัตว เน้ือปลา อาหารทะเลและ
ผลิตภัณฑใหวางจําหนายแยกจากอาหารที่ปรุงสุกแลว ปลาและอาหารทะเลดิบทุกชนิดตองวางจําหนาย โดย
แชบนหรือในนํ้าแข็งหรือนํ้าผสมนํ้าแข็ง หรือในตูแชเย็น/แชแข็ง โดยวางบนโตะหรือช้ันหรือกระบะใสอาหารที่
มีสภาพดี ผิวเรียบ สะอาด รวมทั้งตองทําความสะอาดโตะหรือช้ัน หรือตูหรือกระบะใสอาหารทุกวันหรือทุกครั้ง
ที่พบการหก/รั่วของเน้ือสัตวหรือนํ้าจากเน้ือสัตว 
     (ง.๔)  สัตวนํ้าที่มีชีวิต ตองวางจําหนายแยกเปนสัดสวนในภาชนะที่
ไมรั่วซึมสะอาด 
     (ง.๕)  เน้ือปลาที่ชําแหละแลว ใหวางจําหนายในภาชนะหรือวัสดุ
อื่นที่นําความเย็นไดดี สะอาด วางบนนํ้าแข็งและไมวางเน้ือปลาซอนกันเกินกวา ๑ ช้ัน 
     (ง.๖)  อาหารพรอมปรุงตองแยกสวนประกอบของเน้ือสัตวดิบ ปลา
และอาหารทะเลดิบ โดยบรรจุในภาชนะเฉพาะ เชน ถุงพลาสติก เปนตน แลวจึงบรรจุรวมกับสวนประกอบอื่น
ในภาชนะรวมเดียวกัน 
     (ง.๗)  สลัดผักสด ใหวางบนโตะหรือช้ันวาง และภาชนะบรรจุผัก 
ผลไม ตองทําดวยวัสดุทีไ่มทําปฏิกิริยากับอาหาร นําความเย็นไดดี ผิวเรียบ ไมดูดซึมนํ้า มีสภาพดี สะอาด โตะ
หรือช้ันวางตองสูงจากพื้นอยางนอย ๖๐ เซนติเมตร และมีอุปกรณปองกันการปนเปอนจากการไอ จาม โดยให
มีชองวางจากขอบอุปกรณปองกันการปนเปอนจากการไอ จามถึงพื้นช้ันวางไมเกิน ๓๐ เซนติเมตร แยกบรรจุ
ผัก ผลไมตามประเภทไมปะปนกันในตูที่มีอุณหภูมิไมเกิน ๕ องศาเซลเซียส หากใชนํ้าแข็งตองฝงภาชนะบรรจุ
ในนํ้าแข็ง ใหลึกเกินกวาครึ่งหน่ึงของความสูงของภาชนะบรรจุ ไมวางจําหนายอาหารชนิดอื่นที่ไมใช
สวนประกอบของสลัดผักในบริเวณที่จําหนายสลัดผัก สําหรับนํ้าสลัดที่ไมบรรจุในภาชนะปดสนิท ตองวาง
จําหนายที่อุณหภูมิตํ่ากวา ๕ องศาเซลเซียส ใหเปลี่ยนภาชนะใหมทุกครั้งที่เติมอาหาร โดยไมนําอาหารมาเติม
ในภาชนะบรรจุเดิม 
 
 
 
 
 
 

/(ง.๘) ผัก... 



-๑๔- 
 

     (ง.๘)  ผัก ผลไม ใหวางบนโตะหรือช้ันหรือกลองหรือกระบะหรือ
วัสดุที่ไมทําปฏิกิริยากับอาหารสูงจากพื้นไมนอยกวา ๖๐ เซนติเมตร มีสภาพดี สะอาด และแยกตามประเภทไม
ปะปนกัน รวมทั้งไมวางจําหนายผัก ผลไมที่เนาเสียหรือข้ึนรา 
     (ง.๙)  ไขดิบ (ในกรณีที่วางจําหนายรวมกับอาหารประเภทอื่น) 
ตองบรรจุในภาชนะกระดาษหรือพลาสติก หากพบวามีการแตกชํารุดของไข ตองเก็บออกทันที และมีการทํา
ความสะอาดช้ันที่วางจําหนายอยูเสมอ 
     (ง.๑๐)  ขนมอบ (เบเกอรี่) ขนมหวานอื่น ๆ ใหวางบนโตะหรือช้ัน
หรือถาดที่ไมทําปฏิกิริยากับอาหาร มีสภาพดี สะอาด สวนขนมที่ไมไดบรรจุในถุงหรือกลอง ตองวางจําหนายใน
ตูหรือมีการปกปด 
     (ง.๑๑)  อาหารสําหรับสัตวเลี้ยงชนิดแชแข็ง ตองบรรจุปดสนิทและ
มีปาย/เครื่องหมายแสดงวาเปนอาหารสัตวเลี้ยง มีตูแชแยกเฉพาะจากอาหารสําหรับคนบริโภค 
    (จ)  การจําหนายอาหารปรุงสําเร็จหรืออาหารพรอมบริโภค ตองปรุง
จําหนายวันตอวันและวางบนโตะหรือช้ันที่สูงจากพื้นไมนอยกวา ๖๐ เซนติเมตร มีการปกปดและอยูในอุณหภูมิ
ที่เหมาะสม คือ อาหารบริโภคเย็นตองเก็บที่อุณหภูมิตํ่ากวา ๕ องศาเซลเซียส อาหารบริโภครอน ตองอุนให
รอน โดยวัดอุณหภูมิ ณ จุดกึ่งกลางอาหารน้ันไดไมนอยกวา ๗๔ องศาเซลเซียส 
    (ฉ)  รักษาอุณหภูมิของตูเย็นหรือตูแช สําหรับอาหารที่วางจําหนายแตละ
ประเภท ดังน้ี 
 

ลําดับ ประเภทอาหาร อุณหภูมิในตูเย็น/ตูแช 
๑ เน้ือสัตวดิบและผลิตภัณฑ ๕ องศาเซลเซียส 
๒ นมและผลิตภัณฑและเครื่องด่ืมที่ผานการฆาเช้ือโรคดวย

ระบบพาสเจอรไรซ 
๕ องศาเซลเซียส 

๓ อาหารพรอมปรุง ตํ่ากวา ๗ องศาเซลเซียส 
๔ ผัก ผลไม ตํ่ากวา ๑๐ องศาเซลเซียส 
๕ ไอศกรีมและอาหารแชแข็ง/อื่น ๆ ตํ่ากวา - ๑๘ องศาเซลเซียส 

 
    (๒.๓.๕)  สุขลักษณะสวนบุคคลของผูสัมผัสอาหาร ใหเปนไปดังน้ี 
    (ก)  ผูสัมผัสอาหารตองมีสุขภาพแข็งแรง ไมเปนโรคติดตอหรือโรคที่สังคม
รังเกียจ หรือไมเปนพาหะนําโรคติดตอ ไดแก อหิวาตกโรค ไขรากสาดนอย โรคบิด ไขสุกใส ไขหัด โรคคางทูม 
วัณโรคระยะอันตราย โรคเรื้อนในระยะติดตอ หรือในระยะที่ปรากฏอาการที่เปนที่รังเกียจแกสังคม โรคผิวหนัง
ที่นารังเกียจตอสังคม โรคไวรัสตับอักเสบชนิดเอ โรคไขหวัดใหญ ซึ่งรวมถึงโรคไขหวัดใหญที่ติดตอมาจากสัตว 
และโรคติดตอที่ตองแจงความตามกฎหมายวาดวยโรคติดตอ 
 
 
 
 
 
 

/(ข) ผูสัมผัส... 



-๑๕- 
 

    (ข)  ผูสัมผัสอาหารตองมีสุขอนามัยสวนบุคคลที่ดี เชน ใชวัสดุอุปกรณชวย
ในการหยิบจับอาหารที่ปรุงสุกแลวทุกชนิด ไมใชมือหยิบจับอาหารโดยตรง ลางมือดวยนํ้าและสบูทุกครั้งกอน
ปฏิบัติงานและภายหลังการใชหองนํ้า หองสวม และภายหลังสัมผัสสิ่งสกปรก หากมีบาดแผลที่มือใหปกปดให
มิดชิดและหลีกเลี่ยงการปฏิบัติงานที่มีโอกาสสัมผัสอาหาร 
    (ค)  ขณะเตรียม ปรุงอาหารและเครื่องด่ืม ตองแตงกายสะอาด สวมเสื้อมี
แขน ใสผากันเปอน และสวมหมวกหรือตาขายคลุมผม 
    (ง)  เจาของหรือผูดูแล หรือผูประกอบการและผูสัมผัสอาหารตองผานการ
ฝกอบรมดานสุขาภิบาลอาหาร 
    (๒.๓.๖)   ตูแชเย็นหรือตูแชแข็งหรือหองแชเย็นหรือหองแชแข็ง สําหรับเก็บ
สินคาอาหารหรือสําหรับวางจําหนายอาหารตองมีลักษณะดังตอไปน้ี 
    (ก)  โครงสรางภายในตองทําดวยวัสดุที่มีผิวเรียบ มีสภาพดี สะอาด 
สามารถควบคุมอุณหภูมิใหคงที่ตามเกณฑที่กําหนดได 
    (ข)  ไมมีนํ้าแข็งเกาะหนาเกิน ๑ น้ิว 
    (ค)  กรณีเปนหองเย็น พื้นตองไมมีนํ้าเฉอะแฉะ สะอาด และไมวางอาหาร
บนพื้น 
    (ง)  ประตูและขอบยางหองเย็น หรือตูแชเย็น หรือตูแชแข็งมีสภาพดี 
สะอาด 
    (จ )  มีการติดต้ังเทอรโมมิ เตอรในบริ เวณที่สามารถอานอุณหภูมิได
ตลอดเวลาจากภายนอก 
    (ฉ)  มีการตรวจวัดอุณหภูมิอยางสม่ําเสมอและมีตารางบันทึกอุณหภูมิที่
สามารถตรวจสอบได 
    (๒.๓.๗)  วัสดุ อุปกรณ/ภาชนะที่ใชในการตัดแตงอาหารทุกชนิด เชน มีด 
เขียง เครื่องบด/หั่น เปนตน ตองทําดวยวัสดุที่ไมทําปฏิกิริยากับอาหาร มีสภาพดี สะอาด ตองแยกใชระหวาง
เน้ือสัตวดิบ เน้ือสัตวสุก และผัก ผลไมใหลางทําความสะอาดภาชนะอุปกรณกอนและหลังการใชงาน และ
จัดเก็บใหถูกสุขลักษณะ รวมทั้งมีการปองกันอันตรายจากเครื่องบด/หั่นขณะใชงาน 
    (๒.๓.๘)  จัดใหมีภาชนะอุปกรณหยิบจับอาหาร/บรรจุอาหารที่ทําจากวัสดุที่
ไมทําปฏิกิริยากับอาหาร มีสภาพดี สะอาด และเพียงพอในการหยิบจับอาหารสําหรับบริโภค ในบริเวณที่จัดไว
สําหรับผูบริโภคเลือกซื้ออาหารไดเอง เชน อาหารประเภทสลัด ขนมอบ เปนตน และมีการลางอยางนอยทุก ๔ 
ช่ัวโมง 
    (๒.๓.๙)  จัดใหมีอางลางมือในบริเวณที่ผูบริโภคเลือกซื้ออาหารไดเอง สูง
จากพื้นไมนอยกวา ๖๐ เซนติเมตร พรอมสบูเหลวหรือสบูผสมนํ้ายาฆาเช้ือโรค กระดาษเช็ดมือ และตองลางทํา
ความสะอาดทุกครั้งกอนและหลังใชงาน 
 
 
 
 
 
 
 

/(๒.๓.๑๐) ... 



-๑๖- 
 

    (๒.๓.๑๐)  คุณภาพนํ้าด่ืมหรือนํ้าใชหรือนํ้าแข็งใหเปนดังน้ี 
    (ก)  ในกรณีที่จัดนํ้าด่ืมไวบริการ ตองเปนนํ้าด่ืมที่สะอาด มีภาชนะที่ใชด่ืม
นํ้าที่เปนแบบใชครั้งเดียว 
    (ข)  มีนํ้าใชที่สะอาด สําหรับลางอาหารและอุปกรณ 
    (ค)  นํ้าแข็งที่ใชแชอาหารตองสะอาด มีคุณภาพเทียบเทานํ้าแข็งสําหรับ
บริโภค 
    (๒.๓.๑๑)  ตองจัดใหมีระบบการสุขาภิบาลดังน้ี 
    (ก)  ระบบระบายนํ้าทิ้งตองมีสภาพดี มีตะแกรงดักเศษอาหาร และรางหรือ
ทอระบายไมมีการอุดตัน ไมมีนํ้าขัง 
    (ข)  มีบอดักไขมันที่ใชการไดดี มีการตักไขมัน และทําความสะอาดประจํา 
    (ค)  หองนํ้าหองสวม สําหรับผูบริโภคและพนักงานตองแยกจากกัน มีสภาพ
ดีสะอาด มีอางลางมือที่ใชการไดดี และมีสบูใชตลอดเวลา 

(ง)  มีการจัดการมูลฝอย โดยตองมีถังแยกเก็บประเภทมูลฝอยสด หรือมูลฝอยที่ยอย 
สลายได และมูลฝอยแหง หรือมูลฝอยที่ไมสามารถยอยสลายไดและมีปายบอกอยางชัดเจนถังเก็บรวบรวมมูล
ฝอยตองมีสภาพดี ไมรั่วซึม และมีฝาปด ตองใชถุงพลาสติกรองรับดานใน และมีรถเก็บขนมูลฝอยโดยเฉพาะ ไม
ใชรวมกับรถขนอาหาร 
    (๒.๓.๑๒)  มีระบบการควบคุม ปองกัน และกําจัดสัตว แมลงนําโรคอยางมี
ประสิทธิภาพ 

  ขอ ๙  ผูรับใบอนุญาตหรือผูรับหนังสือรับรองการแจง และผูรับจางที่ปวยหรือมีเหตุควรเช่ือ
วาปวยเปนโรคติดตอ ตองไมทําการจําหนาย ทํา ประกอบ ปรุง เก็บหรือสะสมอาหาร 

  ขอ ๑๐  ผูใดประสงคจะขอจัดต้ังสถานที่จําหนายอาหารหรือสถานที่สะสมอาหารในอาคาร
หรือพื้นที่ใดซึ่งมีพื้นที่เกินสองรอยตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาดจะตองย่ืนคําขอรับใบอนุญาต
ตามแบบที่เทศบาลตําบลศรีสุนทรกําหนด พรอมกับเอกสารและหลักฐานดังตอไปน้ี 
  (๑)  สําเนาบัตรประจําตัวประชาชนของผูขอรับใบอนุญาต 
  (๒)  สําเนาทะเบียนบานของผูขอรับใบอนุญาต 
  (๓)  สําเนาทะเบียนบานของบานที่ใชประกอบการ    
  (๔)  สําเนาใบอนุญาตตามกฎหมายที่เกี่ยวของ 
  (๕)  อื่น ๆ ตามที่เทศบาลตําบลศรีสุนทรประกาศกําหนด 

  ขอ ๑๑  ผูขอรับใบอนุญาตจะตองปฏิบัติตามหลักเกณฑ และเงื่อนไข ดังตอไปน้ี 
  (๑)  ปฏิบัติตามหลักเกณฑ วิธีการและเงื่อนไขที่กําหนดไวในขอ ๘ และขอ ๙ 
  (๒)  ตองรักษาสถานที่ใหอยูในภาวะอันดีเสมอและทําความสะอาดสถานที่ประกอบการให
สะอาดทุกวัน ตองรักษาพื้นผนัง เพดานและรางระบายนํ้าใหมีสภาพดีอยูเสมอ 
 
 
 
 
 
 

/(๓) ตองประกอบ... 



-๑๗- 
 

  (๓)  ตองประกอบการภายในเขตบริเวณที่ไดรับอนุญาต ถาจะเปลี่ยนแปลง แกไข หรือ
เพิ่มเติมสถานที่ ตองไดรับอนุญาตจากเจาพนักงานทองถ่ินกอน 
  (๔)  ตองรักษาเครื่องมือเครื่องใชในการประกอบการทุกอยางใหสะอาดอยูเสมอ ตองปองกัน
วัตถุน้ันใหพนจากฝุนละอองและสัตวพาหะนําโรค 
  (๕)  ตองดูแลรกัษาความสะอาดที่รองรับขยะมูลฝอยหรือสิ่งปฏิกูลไมใหเปนที่เพาะพันธุแมลง
และสัตวพาหนะนําโรคได และตองขจัดขยะมูลฝอยและสิ่งปฏิกูลใหถูกตองดวยสุขลักษณะ 
  (๖ ) ตองยอมให เจาพนักงานทองถ่ิน เจาหนาที่สาธารณสุข หรือผู ไดรับแตงต้ังจาก           
เจาพนักงานทองถ่ิน เขาตรวจสถานที่ เครื่องมือ เครื่องใช ตลอดจนวิธีการประกอบการได ในเวลาระหวาง       
พระอาทิตยข้ึนและพระอาทิตยตกหรือในเวลาทําการเพือ่ตรวจสอบหรือควบคุมใหเปนไปตามเทศบัญญัติน้ี 
  (๗)  ปฏิบัติการอื่นใดเกี่ยวดวยสุขลักษณะตามคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุข คําสั่ง
เจาพนักงานทองถ่ิน รวมทั้งเทศบัญญัติ ระเบียบ ประกาศ และคําสั่งของเทศบาลตําบลศรีสุนทร 

  ขอ ๑๒  เมื่อไดรับคําขอรับใบอนุญาตหรือคําขอตออายุใบอนุญาต ใหเจาพนักงานทองถ่ิน
ตรวจความถูกตองและความสมบูรณของคําขอ ถาปรากฏวาคําขอดังกลาวไมถูกตองหรือไมสมบูรณตาม
หลักเกณฑ วิธีการหรือเงื่อนไขที่กําหนดไวในเทศบัญญัติน้ี ใหเจาพนักงานทองถ่ินรวบรวมความไมถูกตองหรือ
ความไมสมบูรณน้ันทั้งหมดและแจงใหผูขออนุญาตแกไขใหถูกตองและสมบูรณในคราวเดียวกัน และในกรณี
จําเปนที่จะตองสงคืนคําขอแกผูขออนุญาต ก็ใหสงคืนคําขอพรอมทั้งแจงความไมถูกตองหรือความไมสมบูรณให
ทราบภายในสิบหาวันนับแตวันไดรับคําขอ 
  เจาพนักงานทองถ่ินตองออกใบอนุญาตหรือมีหนังสือแจงคําสั่งไมอนุญาตพรอมดวยเหตุผลให
ผูขออนุญาตทราบภายในสามสิบวันนับแตวันไดรับคําขอซึ่งมีรายละเอียดถูกตองหรือครบถวนตามที่กําหนดใน
เทศบัญญัติน้ี 
  ในกรณีที่มีเหตุจําเปนที่เจาพนักงานทองถ่ินไมอาจออกใบอนุญาตหรือยังไมอาจมีคําสั่งไม
อนุญาตไดภายในกําหนดเวลาตามวรรคสอง ใหขยายเวลาออกไปไดอีกไมเกินสองครั้ง ครั้งละไมเกินสิบหาวัน 
แตตองมีหนังสือแจงการขยายเวลาและเหตุจําเปนแตละครั้งใหผูขออนุญาตทราบกอนสิ้นกําหนดเวลาตามวรรค
สองหรือตามที่ไดขยายเวลาไวแลวน้ัน แลวแตกรณี 

  ขอ ๑๓  ผูไดรับอนุญาตตองมารับใบอนุญาตภายในสิบหาวันนับแตวันที่ไดรับหนังสือแจงการ
อนุญาตจากเจาพนักงานทองถ่ิน หากไมมารับภายในกําหนดเวลาดังกลาวโดยไมมีเหตุอันสมควรใหถือวาสละ
สิทธ์ิ 

  ขอ ๑๔  บรรดาใบอนุญาตที่ออกใหตามเทศบัญญัติน้ีใหมีอายุหน่ึงปนับแตวันที่ออกใบอนุญาต 
และใหใชไดเพียงในเขตอํานาจของเทศบาลตําบลศรีสุนทรเทาน้ัน 
   การขอตออายุใบอนุญาตจะตองย่ืนคําขอกอนใบอนุญาตสิ้นอายุ เมื่อไดย่ืนคําขอพรอมกับเสีย
คาธรรมเนียมแลวใหประกอบกิจการตอไปไดจนกวาเจาพนักงานทองถ่ินจะสั่งไมตออายุใบอนุญาต 
 

 
 
 
 
 
 

/ การขอตอ... 



-๑๘- 
 

  การขอตออายุใบอนุญาตและการอนุญาตใหตออายุใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑ 
วิธีการและเงื่อนไขที่กําหนดไวตามขอ ๑๐ และขอ ๑๑ โดยอนุโลม 

  ขอ ๑๕  ผูไดรับใบอนุญาตตามเทศบัญญัติน้ี ตองแสดงใบอนุญาตไวโดยเปดเผยและเห็นได
งาย ณ สถานที่ประกอบกิจการตลอดเวลาที่ประกอบกิจการ 

  ขอ ๑๖  ในกรณีที่ใบอนุญาตสูญหาย ถูกทําลาย หรือชํารุดในสาระที่สําคัญใหผูไดรับ
ใบอนุญาตย่ืนคําขอรับใบแทนใบอนุญาตภายในสิบหาวันนับแตวันที่ไดทราบถึงการสูญหาย ถูกทําลาย หรือ
ชํารุด ตามแบบทีเ่ทศบาลตําบลศรีสุนทรกําหนด 
  การขอรับใบแทนใบอนุญาตและการออกใบแทนใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ 
และเงื่อนไขดังตอไปน้ี 
  (๑)  ในกรณีใบอนุญาตสูญหาย ใหผูย่ืนคําขอรับใบแทนใบอนุญาตนําสําเนาบันทึกการแจง
ความตอพนักงานเจาหนาที่แหงทองที่ที่ใบอนุญาตสูญหายมาแสดงตอเจาพนักงานทองถ่ินประกอบดวย 
  (๒)  ในกรณีใบอนุญาตถูกทําลาย หรือชํารุดในสาระที่สําคัญ ใหผู ย่ืนคําขอรับใบแทน
ใบอนุญาตนําใบอนุญาตเดิมเทาที่เหลืออยูมาแสดงตอเจาพนักงานทองถ่ินประกอบดวย 

  ขอ ๑๗  ในกรณีที่ปรากฏวาผูรับใบอนุญาตตามเทศบัญญัติน้ี ไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตอง
ตามบทบัญญัติแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ รวมทั้งแกไขเพิ่มเติมโดยพระราชบัญญัติการ
สาธารณสุข (ฉบับที่ ๒) พ.ศ. ๒๕๕๐ กฎกระทรวงที่ออกตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ 
รวมทั้งแกไขเพิ่มเติมโดยพระราชบัญญัติการสาธารณสุข (ฉบับที่ ๒) พ.ศ. ๒๕๕๐ หรือเทศบัญญัติน้ี หรือ
เงื่อนไขที่ระบุไวในใบอนุญาตในเรื่องที่กําหนดไวเกี่ยวกับการประกอบกิจการตามที่ไดรับใบอนุญาตตามเทศ
บัญญัติน้ี เจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจสั่งพักใชใบอนุญาตไดภายในเวลาที่เห็นสมควร แตตองไมเกินสิบหาวัน 

  ขอ ๑๘  เจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจออกคําสั่งเพิกถอนใบอนุญาตเมื่อปรากฏวาผูรับ
ใบอนุญาต 
  (๑)  ถูกสั่งพักใชใบอนุญาตต้ังแตสองครั้งข้ึนไปและมีเหตุที่จะตองถูกสั่งพักใชใบอนุญาตอีก 
  (๒)  ตองคําพิพากษาถึงที่สุดวาไดกระทําความผิดตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. 
๒๕๓๕ รวมทั้งแกไขเพิ่มเติมโดยพระราชบัญญัติการสาธารณสุข (ฉบับที่ ๒) พ.ศ. ๒๕๕๐ 
  (๓)  ไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองตามบทบัญญัติแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. 
๒๕๓๕ รวมทั้งแกไขเพิ่มเติมโดยพระราชบัญญัติการสาธารณสุข (ฉบับที่ ๒) พ.ศ. ๒๕๕๐ กฎกระทรวงที่ออก
ตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ รวมทั้งแกไขเพิ่มเติมโดยพระราชบัญญัติการสาธารณสุข 
(ฉบับที่ ๒) พ.ศ. ๒๕๕๐ หรือเทศบัญญัติน้ี หรือเงื่อนไขที่ระบุไวในใบอนุญาตในเรื่องที่กําหนดไวเกี่ยวกับการ
ประกอบกิจการตามที่ไดรับใบอนุญาต และการไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองน้ันกอใหเกิดอันตรายอยาง
รายแรงตอสุขภาพของประชาชนหรือมีผลกระทบตอสภาวะความเปนอยูที่เหมาะสมกับการดํารงชีพของ
ประชาชน 
 
 
 
 
 
 

/ขอ ๑๙... 



-๑๙- 

  ขอ ๑๙  คําสั่งพักใชใบอนุญาตและคําสั่งเพิกถอนใบอนุญาตใหทําเปนหนังสือแจงใหผูรับ
ใบอนุญาตทราบ ในกรณีที่ไมพบผูรับใบอนุญาตหรือผูรับใบอนุญาตไมยอมรับคําสั่งดังกลาว ใหสงคําสั่งโดยทาง
ไปรษณียตอบรับหรือใหปดคําสั่งน้ันไวในที่เปดเผยเห็นไดงาย ณ ภูมิลําเนาหรือสํานักทําการงานของผูร ับ
ใบอนุญาต และใหถือวาผูรับใบอนุญาตน้ันไดรับทราบคําสั่งแลวต้ังแตเวลาที่ คําสั่งไปถึง หรือวันปดคําสั่ง 
แลวแตกรณี 

  ขอ ๒๐  ผูถูกสั่งเพิกถอนใบอนุญาตจะขอรับใบอนุญาตสําหรับการประกอบกิจการที่ถูกเพิก
ถอนใบอนุญาตอีกไมไดจนกวาจะพนกําหนดหน่ึงปนับแตวันที่ถูกสั่งเพิกถอนใบอนุญาต 

  ขอ ๒๑  ผูใดประสงคจะขอจัดต้ังสถานที่จําหนายอาหารหรือสถานที่สะสมอาหารในอาคาร
หรือพื้นที่ใดซึ่งมีพื้นที่ไมเกินสองรอยตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาดจะตองแจงตอเจาพนักงาน
ทองถ่ินตามแบบที่เทศบาลตําบลศรีสุนทรกําหนด พรอมกับเอกสารและหลักฐานดังตอไปน้ี 
  (๑)  สําเนาบัตรประจําตัวประชาชนของผูขอรับใบอนุญาต 
  (๒)  สําเนาทะเบียนบานของผูขอรับใบอนุญาต 
  (๓)  สําเนาทะเบียนบานของบานที่ใชประกอบการ    
  (๔)  สําเนาใบอนุญาตตามกฎหมายที่เกี่ยวของ 
  (๕)  อื่น ๆ ตามที่เทศบาลตําบลศรีสุนทรประกาศกําหนด 
  เมื่อเจาพนักงานทองถ่ินไดรับแจง ใหออกใบรับแกผูแจงเพื่อใชเปนหลักฐานในการประกอบ
กิจการตามที่แจงไดช่ัวคราวในระหวางเวลาที่เจาพนักงานทองถ่ินยังมิไดออกหนังสือรับรองการแจง 
  ใหเจาพนักงานทองถ่ินตรวจการแจงใหถูกตองตามแบบที่เทศบาลตําบลศรีสุนทรกําหนดตาม
วรรคหน่ึง ถาการแจงเปนไปโดยถูกตองใหเจาพนักงานทองถ่ินออกหนังสือรับรองการแจงใหผูแจงภายในเจ็ดวัน
ทําการนับแตวันที่ไดรับแจง 
  ในใบรับแจงหรือหนังสือรับรองการแจง เจาพนักงานทองถ่ินจะกําหนดเงื่อนไขใหผูแจงหรือผู
ไดรับหนังสือรับรองการแจงปฏิบัติเปนการเฉพาะรายก็ได 
  ในกรณีที่การแจงไมถูกตองหรือไมสมบูรณใหเจาพนักงานทองถ่ินแจงใหผูแจงทราบภายในเจ็ด
วันทําการนับแตวันที่ไดรับแจง ถาผูแจงไมดําเนินการแกไขใหถูกตองภายในเจ็ดวันทําการนับแตวันที่ไดรับแจง
จากเจาพนักงานทองถ่ิน ใหเจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจสั่งใหการแจงของผูแจงเปนอันสิ้นผล แตถาผูแจงได
ดําเนินการแกไขภายในเวลาที่กําหนดแลว ใหเจาพนักงานทองถ่ินออกหนังสือรับรองการแจงใหผูแจงภายในเจ็ด
วันทําการนับแตวันที่ไดรับการแจงซึ่งมีรายละเอียดถูกตองตามแบบทีเ่ทศบาลตําบลศรีสุนทรกําหนดตามวรรค
หน่ึง 

  ขอ ๒๒  ผูไดรับหนังสือรับรองการแจงตองแสดงหนังสือรับรองการแจงไวโดยเปดเผยและเห็น
ไดงาย ณ สถานที่ดําเนินกิจการตลอดเวลาที่ดําเนินกิจการ 

 

 

 

 

 

 

/ขอ ๒๓... 



-๒๐- 

  ขอ ๒๓  ในกรณีที่หนังสือรับรองการแจงสูญหาย ถูกทําลาย หรือชํารุดในสาระที่สําคัญ ใหผู
ไดรับหนังสือรับรองการแจงย่ืนขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจงภายในสิบหาวันนับแตวันที่ไดทราบถึงการ
สูญหาย ถูกทําลาย หรือชํารุด ตามแบบที่เทศบาลตําบลศรีสุนทรกําหนด 
  การขอรับใบแทนและการออกใบแทนหนังสือรับรองการแจงใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ  
และเงื่อนไขดังตอไปน้ี 
   (๑)  ในกรณีหนังสือรับรองการแจงสูญหาย ใหผูย่ืนขอรับใบแทนหนังสือรับรองการ
แจงนําสําเนาบันทึกการแจงความตอพนักงานเจาหนาที่แหงทองที่ที่หนังสือรับรองการแจงสูญหายมาแสดงตอ
เจาพนักงานทองถ่ินประกอบดวย 
   (๒) ในกรณีหนังสือรับรองการแจงถูกทําลาย หรือชํารุดในสาระที่สําคัญ ใหผูย่ืน
ขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจงนําใบอนุญาตเดิมเทาที่ เหลืออยู มาแสดงตอเจาพนักงานทองถ่ิน
ประกอบดวย 

  ขอ ๒๔  เมื่อผูแจงตามขอ ๒๑ ประสงคจะเลิกกิจการหรือโอนการดําเนินกิจการใหแกบุคคล
อื่นใหแจงใหเจาพนักงานทองถ่ินทราบดวย 

  ขอ ๒๕  ในกรณีที่ผูดําเนินกิจการใดดําเนินกิจการตามที่ระบุไวในเทศบัญญัติน้ีโดยมิไดแจงตอ
เจาพนักงานทองถ่ินตามขอ ๒๑ และเคยไดรับโทษตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ รวมทั้ง
แกไขเพิ่มเติมโดยพระราชบัญญัติการสาธารณสุข (ฉบับที่ ๒) พ.ศ. ๒๕๕๐ เพราะเหตุที่ฝาฝนดําเนินกิจการโดย
มิไดแจงตอเจาพนักงานทองถ่ินมาแลวครั้งหน่ึง ยังฝาฝนดําเนินกิจการโดยมิไดแจงตอเจาพนักงานทองถ่ินตอไป 
ใหเจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจสั่งใหผูน้ันหยุดดําเนินกิจการไวจนกวาจะไดดําเนินการแจงตอเจาพนักงาน
ทองถ่ินตามขอ ๒๑ ถายังฝาฝนอีกใหเจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจสั่งหามการดําเนินกิจการน้ันไวตามเวลาที่
กําหนดซึ่งตองไมเกินสองปก็ได 

  ขอ ๒๖  การแจงของเจาพนักงานทองถ่ินและคําสั่งของเจาพนักงานทองถ่ินใหทําเปนหนังสือ
แจงใหผูแจงหรือผูดําเนินการทราบ ในกรณีที่ไมพบตัวหรือไมยอมรับหนังสือใหสงหนังสือการแจงหรือคําสั่งโดย
ทางไปรษณียตอบรับหรือปดหนังสือน้ันไวในที่เปดเผยเห็นไดงาย ณ ภูมิลําเนาหรือสํานักทําการงานของผูที่ตอง
รับหนังสือและใหถือวาผูน้ันไดทราบหนังสือดังกลาวแลวต้ังแตเวลาที่หนังสือไปถึงหรือวันปดหนังสือ แลวแต
กรณี 

  ขอ ๒๗  ผูไดรับใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจงตองเสียคาธรรมเนียมการออก
ใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจงตามอัตราที่กําหนดไวทายเทศบัญญัติ น้ีในวันที่มารับใบอนุญาตหรือ
หนังสือรับรองการแจงสําหรับกรณีที่เปนการขอรับใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจงครั้งแรก หรือกอน
ใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจงสิ้นอายุสําหรับกรณีที่เปนการขอตออายุใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการ
แจงตลอดเวลาที่ยังดําเนินกิจการน้ัน ถามิไดเสียคาธรรมเนียมภายในเวลาที่กําหนด ใหชําระคาปรับเพิ่มขึ้นอีก
รอยละย่ีสิบของจํานวนคาธรรมเนียมที่คางชําระเวนแตผูไดรับใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจงจะไดบอก
เลิกการดําเนินกิจการน้ันกอนถึงกําหนดการเสียคาธรรมเนียมครั้งตอไป 

 

 

 

 

/ในกรณี... 



-๒๑- 
 

  ในกรณีที่ผูมีหนาที่ตองเสียคาธรรมเนียมตามวรรคหน่ึงคางชําระคาธรรมเนียมติดตอกันเกิน
กวาสองครั้ ง  ให เจาพนักงานทอง ถ่ินมีอํานาจสั่ งใหผู น้ันหยุดการดําเนินกิจการไวจนกวาจะได เสีย   
คาธรรมเนียมและคาปรับจนครบจํานวน 

  ขอ ๒๘  บรรดาคาธรรมเนียมและคาปรับตามเทศบัญญัติน้ี ใหเปนรายไดของเทศบาลตําบล
ศรีสุนทร 

  ขอ ๒๙  ผูใดฝาฝนหรือไมปฏิบัติตามเทศบัญญัติน้ีตองระวางโทษตามที่กําหนดไวในบท
กําหนดโทษแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ และที่แกไขเพิ่มเติมโดยพระราชบัญญัติการ
สาธารณสุข (ฉบับที่ ๒) พ.ศ. ๒๕๕๐ 

  ขอ ๓๐  ใหนายกเทศมนตรีตําบลศรีสุนทร รักษาการตามเทศบัญญัติน้ี และใหมีอํานาจออก 
ระเบียบ ประกาศ หรือคําสั่งเพื่อปฏิบัติการใหเปนไปตามเทศบัญญัติน้ี 
 

ประกาศ  ณ  วันที ่ ๑๗  กรกฎาคม  พ.ศ.๒๕๕๖ 
 
 
 
   

          (นายวรวุฒิ ทรงยศ) 
             นายกเทศมนตรตํีาบลศรีสุนทร 
   
 
 
 
         นายไมตร ี  อินทุสุต 
      ผูวาราชการจังหวัดภูเก็ต 
       
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



บัญชีอัตราคาธรรมเนียม 
เทศบัญญัติเทศบาลตําบลศรีสุนทร 

เรื่อง สถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร พ.ศ.๒๕๕๖ 
 

 
ลําดับท่ี 

 

 
ประเภทสถานท่ีประกอบการ 

อัตรา 
คาธรรมเนียม 

 (บาท) 
 

๑. 
 

การออกหนังสือรับรองการแจงการจัดต้ังสถานท่ีจําหนายอาหารหรือสถานท่ี
สะสมอาหาร 

(ในอาคารหรือพ้ืนท่ีใดซึ่งมีพ้ืนท่ีไมเกินสองรอยตารางเมตร) 
 

 

 

๑.๑  พื้นที่ประกอบการ ไมเกิน ๕๐ ตารางเมตร 
 

 

๖๐๐.- 

 

๑.๒  พื้นที่ประกอบการ เกินกวา ๕๐ ตารางเมตร แตไมเกิน ๑๐๐ ตารางเมตร 
 

 

๘๐๐.- 

 

๑.๓  พื้นที่ประกอบการ เกินกวา ๑๐๐ ตารางเมตร แตไมเกิน ๒๐๐ ตารางเมตร 
 

 

๑,๐๐๐.- 

 

๒. 
 

การออกใบอนุญาตจัดต้ังสถานท่ีจําหนายอาหารหรือสถานท่ีสะสมอาหาร 
(ในอาคารหรือพ้ืนท่ีใดซึ่งมีพ้ืนท่ีเกินสองรอยตารางเมตร) 

 

 

 

๒.๑  พื้นที่ประกอบการ เกินกวา ๒๐๐ ตารางเมตร แตไมเกิน ๔๐๐ ตารางเมตร 
 

 

๒,๐๐๐.- 

 

๒.๒  พื้นที่ประกอบการ เกินกวา ๔๐๐ ตารางเมตร ข้ึนไป 
 

 

๓,๐๐๐.- 
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ตําบล.............................อําเภอ................................จังหวัด......................หมายเลขโทรศัพท............................... 
 ขอย่ืนคําขอรับใบอนุญาตประกอบกิจการ 
  (   ) สถานที่จําหนายอาหารหรือสะสมอาหาร ประเภท............................................................. 
        โดยมีพื้นที่ประกอบการ...............................................ตารางเมตร 
 ตอ...............................................................................................พรอมคําขอน้ี ขาพเจาไดแนบหลักฐาน
และเอกสารมาดวย  ดังตอไปน้ี  
  (๑) ........................................................................................................................................... 
  (๒).............................................................................................................................................. 
  (๓) ........................................................................................................................................... 
  (๔).............................................................................................................................................. 

(๕) ........................................................................................................................................... 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
   
ขาพเจาขอรับรองวา ขอความในแบคําขอใบอนุญาตน้ีเปนความจริงทุกประการ 
 
 

               (ลงช่ือ)....................................................ผูขอรับใบอนุญาต 
(................................................................) 

         (ดานหลังคําขอรับใบอนุญาต) 
 

ความเห็นของเจาพนักงานสาธารณสุข/ผูไดรับการแตงต้ังจากเจาพนักงานทองถ่ิน 
 

 จากการตรวจสอบสถานประกอบการ 

แบบคําขอรับใบอนุญาต 

แผนผังแสดงที่ต้ังสถานประกอบกิจการโดยสังเขป 

 

 

 

 

 

 



  (   ) เห็นสมควรอนุญาตและกําหนดเงื่อนไข ดังน้ี .................................................................... 
..............................................................................................................................................................................
..............................................................................................................................................................................
..............................................................................................................................................................................
  (   ) เห็นควรไมอนุญาต เน่ืองจาก.............................................................................................. 
..............................................................................................................................................................................
..............................................................................................................................................................................
.............................................................................................................................................................................. 
 
 

                   (ลงช่ือ)..................................................... 
                         (.........................................................) 

     ตําแหนง................................................................. 
         วันที่............................................. 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
            
            

      
 
 
 
 
 
 
 

คําสั่งของเจาพนักงานทองถ่ิน 

(   ) อนุญาตใหประกอบกิจการได                                                                                                             

(   ) ไมอนุญาตใหประกอบกิจการ 

 
                   (ลงช่ือ)..................................................... 

                         (.........................................................) 
     ตําแหนง................................................................. 

               วันที่............................................. 

 

 

 

 



     
 

            
   

                        ใบอนุญาตจัดต้ังสถานท่ีจําหนายอาหาร  
……………………………………………………. 

 

เลมที่............เลขที.่......................             สํานักงานเทศบาลตําบลศรีสุนทร 
 

  อนุญาตให............................................................................................................อายุ.............ป 
สัญชาติ......................... เลขที่บัตรประจําตัวประชาชน........................................................................................ 
อยูบานเลขที.่...............................ตรอก/ซอย...................................ถนน..........................................หมูที.่...........
ตําบล/แขวง.............................อําเภอ/เขต..............................จังหวัด....................โทรศัพท................................. 
  ๑.จัดต้ังสถานที่จําหนายอาหารประเภท....................................................................................
สถานที่ช่ือ................................................................พื้นที่ประกอบการ...............................................ตารางเมตร 
  ๒.ต้ังอยูเลขที.่......................ตรอก/ซอย................................ถนน.........................หมูที่............
ตําบล/แขวง.............................อําเภอ/เขต..............................จังหวัด....................โทรศัพท................................. 

 ๓.คาธรรมเนียมฉบับละ.......................บาทตอป ใบเสร็จรับเงินเลมที.่...............เลขที่...............  
 ลงวันที่.................................เดือน.............................................พ.ศ...................................... 

  ๔.ผูไดรับใบอนุญาตตองปฏิบัติตามเทศบัญญัติเทศบาลตําบลศรีสุนทร เรื่อง สถานที่จําหนาย
อาหารหรือสถานที่สะสมอาหาร พ.ศ.๒๕๕๖ และปฏิบัติตามสุขลักษณะ ตามคําแนะนําของเจาพนักงาน
สาธารณสุข หรือผูไดรับการแตงต้ังจากเจาพนักงานทองถ่ิน คําสั่งของเจาพนักงานทองถ่ิน  
 

  ออกให ณ วันที่.....................เดือน.......................................พ.ศ.......................... 
  สิ้นอายุวันที.่.........................เดือน.......................................พ.ศ.......................... 
 
 

(ลงช่ือ) 
                            (.................................................................)  
                    ตําแหนง........................................................ 

                                                     เจาพนักงานทองถ่ิน 
 
 

คําเตือน  แสดงใบอนุญาตน้ีไวในที่เปดเผย ณ สถานที่รับอนุญาต 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

ติดรูปผูขออนุญาต

รูป ๑ น้ิว 



 
            
            
            

            
                        ใบอนุญาตจัดต้ังสถานท่ีสะสมอาหาร  

……………………………………………………. 
 

เลมที่............เลขที.่......................             สํานักงานเทศบาลตําบลศรีสุนทร 
 

  อนุญาตให............................................................................................................อายุ.............ป 
สัญชาติ......................... เลขที่บัตรประจําตัวประชาชน........................................................................................ 
อยูบานเลขที.่...............................ตรอก/ซอย...................................ถนน..........................................หมูที.่...........
ตําบล/แขวง.............................อําเภอ/เขต..............................จังหวัด....................โทรศัพท................................. 
  ๑.จัดต้ังสถานที่จําหนายอาหารประเภท....................................................................................
สถานที่ช่ือ................................................................พื้นที่ประกอบการ...............................................ตารางเมตร 
  ๒.ต้ังอยูเลขที.่......................ตรอก/ซอย................................ถนน.........................หมูที่............
ตําบล/แขวง.............................อําเภอ/เขต..............................จังหวัด....................โทรศัพท................................. 

 ๓.คาธรรมเนียมฉบับละ.......................บาทตอป ใบเสร็จรับเงินเลมที.่...............เลขที่...............  
 ลงวันที่.................................เดือน.............................................พ.ศ...................................... 

  ๔.ผูไดรับใบอนุญาตตองปฏิบัติตามเทศบัญญัติเทศบาลตําบลศรีสุนทร เรื่อง สถานที่จําหนาย
อาหารหรือสถานที่สะสมอาหาร พ.ศ.๒๕๕๖ และปฏิบัติตามสุขลักษณะ ตามคําแนะนําของเจาพนักงาน
สาธารณสุข หรือผูไดรับการแตงต้ังจากเจาพนักงานทองถ่ิน คําสั่งของเจาพนักงานทองถ่ิน  
 

  ออกให ณ วันที.่....................เดือน.......................................พ.ศ.......................... 
  สิ้นอายุวันที.่.........................เดือน.......................................พ.ศ.......................... 
 
 

(ลงช่ือ) 
                            (.................................................................)  
                    ตําแหนง........................................................ 

                                                     เจาพนักงานทองถ่ิน 
 
 

คําเตือน  แสดงใบอนุญาตน้ีไวในที่เปดเผย ณ สถานที่รับอนุญาต 
 
 

 
 
 
 
 

 

ติดรูปผูขออนุญาต

รูป ๑ น้ิว 



                
 
 

       เขียนที.่................................................................. 
         วันที่.............เดือน.................................................พ.ศ...................... 

 

 ขาพเจา............................................................................. อายุ...................ป สัญชาติ............................ 
อยูบานเลขที.่.......................หมูที่..................ตรอก/ซอย.......................................ถนน........................................ 
ตําบล.............................อําเภอ................................จังหวัด......................หมายเลขโทรศัพท............................... 
 ขอย่ืนคําขอรับใบอนุญาตประกอบกิจการประเภท..................................................................................
ตามใบอนุญาตเลมที.่............................เลขที.่..............................ออกใหเมื่อวันที.่................................................
ตอ......................................................................................พรอมคําขอน้ี ขาพเจาไดแนบหลักฐานและเอกสาร
มาดวย ดังตอไปน้ี 
  (๑) ........................................................................................................................................... 
  (๒).............................................................................................................................................. 
  (๓) ........................................................................................................................................... 
  (๔).............................................................................................................................................. 
  (๕) ........................................................................................................................................... 
ขาพเจาขอรับรองวา ขอความในแบบคําขอรับใบอนุญาตน้ีเปนความจริงทุกประการ 
 
 
                  (ลงช่ือ)....................................................ผูขอรับใบอนุญาต 

         (............................................................) 
 
ความเห็นของเจาพนักงานสาธารณสุข/ผูไดรับการ
แตงต้ังจากเจาพนักงานทองถ่ิน 
 

จากการตรวจสอบสถานประกอบการ 
(   ) เห็นสมควรอนุญาต 
(   ) เห็นควรไมอนุญาต เน่ืองจาก................................ 
..................................................................................... 
 

(ลงช่ือ)......................................................... 
        (..........................................................) 
ตําแหนง........................................................... 

วันที่...................................... 

คําสั่งของเจาพนักงานทองถ่ิน 
 

(   ) อนุญาตใหประกอบกิจการได 
(   ) ไมอนุญาตใหประกอบกิจการ 
 
 
 
 

(ลงช่ือ)......................................................... 
        (..........................................................) 
ตําแหนง........................................................... 

                  วันที่...................................... 
 
 
 
 
 
 

แบบคําขอตออายุใบอนุญาต 



 
 

เลมที่............เลขที.่......................             เขียนที.่......................................... 
 

  ขาพเจา............................................................................................................อายุ.............ป 
สัญชาติ......................... เลขที่บัตรประจําตัวประชาชน........................................................................................ 
อยูบานเลขที.่...............................ตรอก/ซอย...................................ถนน..........................................หมูที.่...........
ตําบล/แขวง.............................อําเภอ/เขต..............................จังหวัด....................โทรศัพท................................. 
  ๑.ขอย่ืนคําขอหนังสือรับรองการแจงเพื่อประกอบกิจการ ประเภท........................................... 
.................................................................................ช่ือสถานประกอบกิจการ......................................................
พื้นที่ประกอบการ...............................ตารางเมตร ต้ังอยูเลขที.่......................ตรอก/ซอย.....................................
ถนน.........................หมูที่............ตําบล/แขวง.............................อําเภอ/เขต.......................จังหวัด....................
โทรศัพท.......................................................... ตอ................................................................................................ 
  ๒.ขาพเจาจะปฏิบัติตามเทศบัญญัติเทศบาลตําบลศรีสุนทร เรื่อง สถานที่จําหนายอาหารหรือ
สถานที่สะสมอาหาร พ.ศ.๒๕๕๖ และปฏิบัติตามสุขลักษณะ ตามคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุข หรือ  
ผูไดรับการแตงต้ังจากเจาพนักงานทองถ่ิน คําสัง่ของเจาพนักงานทองถ่ิน พรอมคําขอน้ี ไดแนบหลักฐานและ
เอกสารมาดวย ดังตอไปน้ี        
  (๒.๑) ....................................................................................................................................... 
  (๒.๒) ....................................................................................................................................... 
          (๒.๓) .......................................................................................................................................
  (๒.๔) ....................................................................................................................................... 
           (๒.๕) ....................................................................................................................................... 
ขาพเจาขอรับรองวาขอความในแบคําขอหนังสือรับรองการแจงน้ีเปนความจริงทุกประการ 
 

(ลงช่ือ)....................................................ผูขอรับหนังสือรับรองการแจง 
         (............................................................) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

แบบคําขอหนังสือรับรองการแจง 



 
 
  

  ขาพเจา....................................................................................ตําแหนง.................................... 
กอง/ฝาย.........................................................สังกัด................................................โทรศัพท................................
ไดรับคําขอหนังสือรับรองการแจง เลขที.่.....................................จาก................................................................... 
 
 
 

(ลงช่ือ)......................................................... 
        (..........................................................) 
ตําแหนง........................................................... 

 
 
 
 
 
 
 

 

ใบรับแจง 


